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Repiiblica Dominicana

COMITE DE COMPRAS Y CONTRATACIONES

ANEXOS:
FICHA TECNICA

LOTE I (CURSO - TALLER COMPRAS PUBLICAS):

ITEM DESCRIPCION CANTIDAD OBSERVACIONES
NO. REQUERIDA
1. | Servicio de catering COFEE BREAK para

200 personas ‘

e Picadera variada pre empacada en 1 1 servicio para cada
contenedor transparente (minimo 5 actividad
variedades)

e Agua (botellas plasticas) .

e Jugo (2 variedades)

o C(Café

2. | Servicio de catering ALMUERZO para 200

personas

e Diferentes tipos de arroz (2 minimos) 1 1 servicio para cada

e Diferentes tipos de carne (3 minimas) actividad

e Diferentes tipos de ensaladas (2
minimas) .

e Diferentes tipos de Pastas (2 minimas) ,

¢ Diferentes tipos de Postres (2 minimo)

Nota: Presentado en cheffing dish l

3. | Platos base 200 Para cada actividad |
|
&
4. | Platos de porcelana para Almuerzo 200 Para cada actividad |
|
5. | Platos de porcelana para Postre 200 Para cada actividad i
I -

6. | Copas de agua 200 | Paracada actividad
7. | Vasos de jugo 200 Para cada actividad |
8. | Servilletas de tela y servilletas desechables 200 Para cada actividad |
9. | Cuberteria (tenedor, cuchillo y cuchara de 200 Para cada actividad '
postre) |
10{ Camareros 10 Para cada actividad |
11| Hielo durante toda la actividad 1 ]




LOTE Il (ACTIVIDAD LANZAMIENTO CON BILLETEROS):

ITEM DESCRIPCION CANTIDAD | OBSERVACIONES
NO. REQUERIDA
1. | Servicio de catering COFEE BREAK para 100
personas
| Picadera variada pre empacada en 1
‘ contenedor transparente (minimo 5
| variedades)
‘ e Agua (botellas plasticas)
| e Jugo (2 variedades)
| Cafeé
2. | Servicio de catering ALMUERZO para 100
personas
¢ Diferentes tipos de arroz (2 minimos) 1
¢ Diferentes tipos de carne (3 minimas)
e Diferentes tipos de ensaladas (2
minimas)
‘l ¢ Diferentes tipos de Pastas (2 minimas)
| e Diferentes tipos de Postres (2 minimo)
| Nota: Presentado en cheffing dish
3. i latos base 100
4. ‘ Platos de porcelana para Almuerzo 100
5 Platos de porcelana para Postre 100 J
6. | Copas de agua 100 i
E
7. | Vasosde jugo 100
8. Servilletas de tela y servilletas desechables 100
9, Cuberteria (tenedor, cuchillo y cuchara de 100 '
postre)
10. Camareros 10 3
11. ' Hielo durante toda la actividad 1 J




LOTE III (ACTIVIDAD LANZAMIENTO CON BANQUEROS):

ITEM DESCRIPCION CANTIDAD | OBSERVACIONES
NO. : REQUERIDA
1. | Servicio de catering COFEE BREAK para 125
| personas
| » Picadera variada pre empacada en 1
‘ contenedor transparente (minimo 5
variedades)
I * Agua (botellas plasticas)
| e Jugo (2 variedades)
| o Café
|
2. | Servicio de catering ALMUERZO para 125
' personas
s Diferentes tipos de arroz (2 minimos) 1
|« Diferentes tipos de carne (3 minimas)
e Diferentes tipos de ensaladas (2
minimas)
e Diferentes tipos de Pastas (2 minimas)
¢ Diferentes tipos de Postre (2 minimo)
Nota: Presentado en cheffing dish
3. | Platos base 125
|
4. i Platos de porcelana para Almuerzo 125
5. TPlatos de porcelana para Postre 125
6. | Copas de agua 125
v TVasos de jugo 125 1
8. ] Servilletas de tela y servilletas desechables 125
| |
9 | Cuberteria (tenedor, cuchillo y cuchara de 125 |
postre)
10. TCamareros 10 1}
| |
| .
11. | Hielo durante toda la actividad 1 ;

J




LOTE IV (ACTIVIDAD LANZAMIENTO CON PROMOTORES):

ITEM DESCRIPCION CANTIDAD | OBSERVACIONES
NO. REQUERIDA
1. | Servicio de catering COFEE BREAK para 150
personas
e Picadera variada pre empacada en 1
contenedor transparente (minimo 5
variedades)
o Agua (botellas plasticas)
‘ * Jugo (2 variedades)
‘ e (afé
|
2 | Servicio de catering ALMUERZO para 150
personas
 Diferentes tipos de arroz (2 minimos) 1
' e Diferentes tipos de carne (3 minimas)
» Diferentes tipos de ensaladas (2
| minimas)
e Diferentes tipos de Pastas (2 minimas)
% » Diferentes tipos de Postre (2 minimo)
' Nota: Presentado en cheffing dish
3. ; Platos base 150
4. Platos de porcelana para Almuerzo 150
5. Platos de porcelana para Postre 150
6. | Copas de agua 150
7 TVasos de jugo 150
L
8. | Servilletas de tela y servilletas desechables 150 ‘
9. Cuberteria (tenedor, cuchillo y cuchara de 150 f
| postre) ‘
10. Camareros 10
11. 1

| Hielo durante toda la actividad




LOTE V (ACTIVIDADES EN DISTINTAS PROVINCIAS DEL PAIS):

ITEM DESCRIPCION CANTIDAD | OBSERVACIONES
NO. REQUERIDA
1. | Servicio de catering COFEE BREAK para 150
personas
e Picadera variada pre empacada en 4 1 para cada
contenedor transparente (minimo 5 actividad
variedades)
i e Agua (botellas plésticas)
| » Jugo (2 variedades)
e Café
2. | Servicio de catering ALMUERZO para 150
| personas
f e Diferentes tipos de arroz (2 minimos) 4 1 paracada
' Diferentes tipos de carne (3 minimas) actividad
' o Diferentes tipos de ensaladas (2
| minimas)
' ® Diferentes tipos de Postre (2 minimo)
' Nota: Presentado en cheffing dish
3. | Platos base 150 Para cada
actividad
4. Platos de porcelana para Almuerzo 150 Para cada
actividad
5. Platos de porcelana para Postre 150 Para cada
actividad
6. Copas de agua 150 Para cada
| actividad
i | Vasos de jugo 150 Para cada
E actividad
8. | Servilletas de tela y servilletas desechables 150 Para cada
[ actividad |
9; | Cuberteria (tenedor, cuchillo y cuchara de 150 Para cada i
| postre) actividad
10. | Camareros 10
11: Hielo durante toda la actividad -




